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DIPLOMA D'ISTRUZIONE PROFESSIONALE
in “ SERVIZI PER L'AGRICOLTURA E LO SVILUPPO RURALE " opzione
“VALORIZZAZIONE E COMMERCIALIZZAZIONE DEI PRODOTTI AGRICOLI
DEL TERRITORIO" (1.P.S.A.S.R)

L'lstituto professionale agrario € il percorso di studi indicato per chi ama le coltivazioni, gli allevamenti
e la valorizzazione del patrimonio rurale, 'ambiente e il territorio.
¢ Quali competenze si acquisiscono?
Capacita di gestione e direzione di aziende agricole, agroalimentari, zootecniche e di trasformazione e
lavorazione. Saper eseguire analisi chimiche nel settore enologico, caseario, oleario. Supporto e
assistenza tecnico-economica per la progettazione e direzione di piani colturali aziendali.
e A cosa serve?
Per imparare a gestire i processi di produzione e trasformazione dei prodotti agrari, agroalimentari e
agroindustriali coniugando tradizione e innovazione tecnologica.
Adatto a chi
¢ vuole valorizzare le risorse agroalimentari del territorio rispettando I'ambiente, e vuole migliorare la
qualita dei prodotti agrari per il benessere delle persone e lo sviluppo di uno dei settori di punta del
Made in Italy;
e ha un'inclinazione per i “saperi antichi” e, allo stesso tempo, ha interesse per l'evoluzione
tecnologica del settore agrario, agroalimentare e dell’agroindustria;
¢ ha interesse per le produzioni e trasformazioni dei prodotti agrari, agroalimentari, agroindustriali e
zootecnici, e per la qualita e tracciabilita dei prodotti nel rispetto degli equilibri ambientali, senza
trascurare I'uso delle biotecnologie agrarie.
Imparerai a
e - condurre tecnicamente aziende agrarie e zootecniche anche nella dimensione cooperativa-
consortile, organizzando e gestendo le attivita produttive, trasformative e valorizzative;
¢ collaborare alla realizzazione di processi produttivi ecosostenibili applicando i risultati delle
ricerche piu avanzate, con particolare riguardo per gli equilibri ambientali, idrogeologici e
paesaggistici;
e controllare la qualita delle produzioni sotto il profilo fisico-chimico, igienico ed organolettico;
collaborare nella gestione delle attivita promozionali per la valorizzazione di prodotti tipici

agroalimentari

Il passo successivo potrebbe essere il conseguimento dell'abilitazione all'esercizio della professione di
agronomo o |'impegno in aziende agricole e agroalimentari, Il diploma di maturita professionale agrario
consente l'accesso a tutte le facolta universitarie, ed & indicato particolarmente per chi desidera
proseguire gli studi in facoltd affini allo studio delle produzioni agroalimentari: agraria; scienze e

tecnologie alimentari.



